... Merw Treadition 24 €

Prix a la cante
Jaute fine aux champignons et peulet maxiné, jus de cacabuetes 8.00
Ou
Iuilagie de gaspache, petits pois, tamates et poivions 7.00
Ou
Cassalette de pétoncles au cherize 9.00

Filet de tuuite paélé, écailles d’andouille du Val d’Wjel, fondue de poireaun 13.00

Ou

Regnans de veau et bard fumé, meutarde & Cancienne et iz pilaf 13.00
Ou

Supréme de pintade au Cuillon des Vasges, tagliatelles fraiches 14.00
Ou

Das de calin witi, lentilles vertes et bewte blanc au thym 13.00

Craquant de cénéales, mausse pistache et gricttines de Fougeralles 8.00
Ou

Chocalat Viennais 7.00
Ou

Chaud freid de miratielles glace vanille 7.00

Menu hors boisson

Exemple de Menu, sous réserve de modification



... Merue Minecewwy 29 €

Pricc o la cante
Yaount végétal au poivon jaune, gressin aw sésame 10.00
Ou
sperges ventes, émulsion pistache et gelée de pomelos 10.00
Ou

Carpaccie de then neuge aux trois moutardes et julienne de bégumes croquants 11.00

Pavé de meue fraiche, 1iti au piment d’Espelette, antichauts et temates confites 14.00

Ou

Filets de nougets donés sur la peau, cavian d’ aubiergines et fuile viexge 15.00
Ou

Blanc de poulet paché, pois gouvmands et tamates cetises 14.00

yon

Bruncise d’ananas frais parfumée a la graine de vanille Bowrbaon, sorbiet mangue  9.00

Ou

Panna cotta légere, framboises et coulis de fruits rouges 10.00
Ou

Cheese catie aux pommes, creme légene au Calvades 10.00

Menu hors boisson

Exemple de Menu, sous réserve de modification



.. Meru des ducs 35 €

Pricc & la caxte
Jewine de cailles confites aux girolles, jus de caille wéduit 15.00
Ou
Faie gras podlé aux pépites de praline nase et campate de thubarbe au paoivre de Sichuan 17.00
Ou

Queues de langeustines au cuvy wouge, tartare de coungettes o Chuile de citvon 16.00

Pavé de saumen fumé maisen, juste 1iti, asperges blanches et cveme de monilles 18.00
Ou

Rabile de bapin farci a la pistache, jeunes légumes glacés et néduction de vin wouge 18.00
Ou

TFeunnedos de beuf poslé, cignons fuits, croustillant de pemme de tewre et jus de veau a la sauge 20.00

Ussiette de framages de nos wégions 7.00
Moelleux caco menthe, confit d’ananas aux épices, sarbiet pina colada 11.00
Ou
Vavriation autour du chocolat : glace chocolat blanc, mousse chocelat citvon gingembive, tuile cacac 11.00
Ou
Sushis de fruits assoxtis o Carange confite 11.00

Menu hors boisson

Exemple de Menu, sous réserve de modification



... Menw Tinpévial #8 €

Puix a la cante
Maki de hiomand tiede & la vinaigrette wasabi 18.00
Ou
Jewine de foie gras de canard, ceur de gricttines de Feugeralles, wéduction de la bigueur 18.00

y o

St Jacques poélées, nem aux écrevisses et caulis d’agruumes 17.00
Ou
Ventre de thon mi-cuit, fine purée de pais chichie a Chuile de sésame 17.00
Sarbiet frambaise et ligueur de litchi 5.00
Blanc de turbiot 1iti, cannelloni de carottes au gingembre, cweme de coriandie 22.00
Ou
Mignen de veau peélé, finger pelenta i la tuffe de Bourgaogne, jus au Marsala 21.00
Emulsion de brie de Meaux, miel et brioche au bewvie 7.00
Ou
Reuleau de paunesan, meusse woquefort et mesclun 7.00
Jantelette au chocolat, wenvensé de cieme bulée café, et financier citvon 14.00
Ou
Lingat caramel bewvie salé, cémeun de framboise et mousse de lait 14.00

Menu hors boisson

Exemple de Menu, sous réserve de modification



