
Restaurant « L’Orangerie » du Prestige Impérial ★★★ 

 

… Menu Tradition 24 € 

 
           Prix à la carte 

 

Tarte fine aux champignons et poulet mariné, jus de cacahuètes                     8.00 

Ou 

Trilogie de gaspacho, petits pois, tomates et poivrons                                       7.00 

Ou 

Cassolette de pétoncles au chorizo                                                                     9.00 

… 

 

      Filet de truite poêlé, écailles d’andouille du Val d’Ajol, fondue de poireau          13.00 

Ou 

Rognons de veau et lard fumé, moutarde à l’ancienne et riz pilaf                  13.00 

Ou 

Suprême de pintade au Crillon des Vosges, tagliatelles fraîches                     14.00 

Ou 

Dos de colin rôti, lentilles vertes et beurre blanc au thym                                 13.00 

 

… 

 

Craquant de céréales, mousse pistache et griottines de Fougerolles                   8.00 

Ou 

Chocolat Viennois                                                                                              7.00 

Ou 

Chaud froid de mirabelles glace vanille                                                            7.00 

 

 

 

 

 

Menu hors boisson 

Exemple de Menu, sous réserve de modification 



 

Restaurant « L’Orangerie » du Prestige Impérial ★★★ 

… Menu Minceur 29 € 

 
Prix à la carte 

 

Yaourt végétal au poivron jaune, gressin au sésame                                       10.00 

Ou 

Asperges vertes, émulsion pistache et gelée de pomelos                                    10.00 

Ou 

Carpaccio de thon rouge aux trois moutardes et julienne de légumes croquants           11.00 
 

… 
 

Pavé de morue fraîche, rôti au piment d’Espelette, artichauts et tomates confites        14.00 

Ou 

Filets de rougets dorés sur la peau, caviar d’aubergines et huile vierge           15.00 

Ou 

Blanc de poulet poché,  pois gourmands et tomates cerises                             14.00 
 

… 
 

Brunoise d’ananas frais parfumée à la graine de vanille Bourbon, sorbet mangue      9.00 

Ou 

Panna cotta  légère, framboises et coulis de fruits rouges                                10.00 

Ou 

Cheese cake aux pommes,  crème légère au Calvados                                      10.00 
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Restaurant « L’Orangerie » du Prestige Impérial ★★★ 

 

… Menu des ducs 35 € 
 

Prix à la carte 

 

Terrine de cailles confites aux girolles, jus de caille réduit                             15.00 

Ou 

Foie gras poêlé aux pépites de praline rose et compote de rhubarbe au poivre de Sichuan              17.00 

Ou 

Queues de langoustines au curry rouge, tartare de courgettes à  l’huile de citron        16.00 

 

… 
 

Pavé de saumon fumé maison, juste rôti, asperges blanches et crème de morilles         18.00 

Ou 

Râble de lapin farci à la pistache, jeunes légumes glacés et réduction de vin rouge     18.00 

Ou 

Tournedos de bœuf poêlé, oignons frits, croustillant de pomme de terre et jus de veau à la sauge    20.00 
 

… 
 

Assiette de fromages de nos régions                                                                   7.00 

… 
 

Moelleux coco menthe, confit d’ananas aux épices, sorbet pina colada            11.00 

Ou 

Variation autour du chocolat : glace chocolat blanc, mousse chocolat citron gingembre, tuile cacao   11.00 

Ou 

Sushis de fruits assortis à l’orange confite                                                       11.00 
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Restaurant « L’Orangerie » du Prestige Impérial ★★★ 

… Menu Impérial 48 € 
 

                            Prix à la carte 

Maki de homard tiède à la vinaigrette wasabi                                                 18.00 

Ou 

Terrine de foie gras de canard, cœur de griottines de Fougerolles, réduction de la liqueur         18.00 
 

… 
 

St Jacques poêlées, nem aux écrevisses et coulis d’agrumes                            17.00 

Ou 

Ventre de thon mi-cuit, fine purée de pois chiche à l’huile de sésame                17.00 
 

… 
 

Sorbet framboise et liqueur de litchi                                                                  5.00 

… 
 

Blanc de turbot rôti, cannelloni de carottes au gingembre, crème de coriandre                          22.00 

Ou 

Mignon de veau poêlé, finger polenta à la truffe de Bourgogne, jus au Marsala                    21.00 
 

… 
 

Emulsion de brie de Meaux, miel et brioche au beurre                                       7.00 

Ou 

Rouleau de parmesan, mousse roquefort et mesclun                                        7.00 
 

… 
 

Tartelette au chocolat, renversé de crème brulée café, et financier citron             14.00 

Ou 

Lingot caramel beurre salé, crémeux de framboise et mousse de lait               14.00 
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